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Ammergauer Alpen

Ieezepl;

fur deinen Genussmoment

Scanne den QR-Code oder suche unter
www.ammergauer-alpen.de/
sammertal-kocht

(oder buche direkt Giber das Restaurant)

Wahle dein Genussrestaurant
Lege deine Auswahl in den Warenkorb

SchlieBe die Bestellung ab
Du erhaltst eine Buchungsbestatigung
und Deinen gedruckten Gutschein

Reserviere in deinem Wahlrestaurant
(bitte Offnungszeiten beachten)
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fir besondere Momente! www.ammergauer-alpen.de

o1. April bis 17. Mai 2026

Konzeption & Layout:
Ammergauer Alpen GmbH

Verantwortlich fir den Inhalt sind die
jeweiligen Restaurantbetriebe




(erussreslaurants

nach deiner Wahl & Geschmack

Alies Sagewerk

~ Oberammergau

Kirbis-Kokos Suppe -

Rinder Roulade | Kartoffel Piree | Bunte Karotten -

Créeme Brlée mit Waldbeer Eis

tofel Bildl

@8} Oberammergau

/ Pastinaken-Kerbel Cappuccino - -
Gesurte Schweinebackerl in Meerettichbrosel
oder Barlauch-Almkase Cannelloni -
Bier-Brez'n Eis

Oberammergau

7 / Salat vom Ammertaler Almrind &
Bauernbrot - Gebackene Rinderbrust -
m®” - Hausgemachte Waffel mit Kompott
A =™ V) Vegetarische Alternative:

‘ wzﬂ“,@ Rotebeete Carpaccio mit Fetakase -
¢ / Knodeltris mit rahmigen Saisongemiise

Hornle Hiid(e

Bad Kohigrub

Forelle | Wildschinken |

Kartoffel | Barlauch -

24h gegarter Schweinebauch | Blaukrautsalat
& Serviettenknodel -

Apfel | Heidelbeer | Mandel

Htel Scbullings

\ Bad Kohigrub

Ammergauer Kasesuppe | Croutons -

Tafelspitz vom Ammergauer Weiderind in der
eigenen Briihe | Wurzelgemise | Kartoffeln & Kren -
Honigparfait aus dem eigenen Bienenstock mit
frischen Friichten

Aémm(ﬂwga
Y Parkhotel, Bad Bayersoien

Springbok Carpaccio | knusprige Kapern |
gehobelter schwarzer Triffel auf Wildkrautersalat -
Cremige Erdnuss-Wirsingsuppe | Kokos Espuma -
Zartrosa gebratenes Blesbok Filet | Erdnusspiree |
SURkartoffelsteak | Rosenkohl im Speckmantel -
Dunkler Schokoladenkuchen mit Amarulacreme

weitere Infos findest Du unter:
www.ammergauer-alpen.de/sammertal-kocht




